YENISEHIR DiCLE MESLEKIi EGIiTiM MERKEZi

2022-2023 EGITiM OGRETIM YILI TELAFi EGIiTiM PROGRAMI iSLETME PLANI

MESLEK/DAL: YIYECEK VE iCECEK HiZMETLERI ALANI /PASTA VE TATLI YAPIMI DAL

HAFTALAR DERSIN ADI/ iSIN ADI KAZANIMLAR /
KISMINA
DERS SAATLERI YAZILACAKTIR GUNLER
MODULLER
1. HAFTA iS SAGLIGI VE iS SAGLIGI VE Is  saghyn  ve giivenligi,
GUVENLIGI GUVENLIGIi cahsanlarm  yasal hak ve
sorumluluklari ile is
kazalarindan dogabilecek
hukuki sonug¢lar aciklar.
2. HAFTA BESLENME KISISEL HIJYEN Hijyen  kurallarma  uyarak
ILKELERI VE HIJYEN VE kisisel bakim yapar
HIJYEN /50 SAAT SANITASYON
3. HAFTA BESLENME MUTFAK 12Ulusal ve uluslararasi
ILKELERI VE UNITELERL mevzuata (HACCP, TSE EN,
HIJYEN /50 SAAT BESIN OGELERI ISO vb) gore hijyen ve
BESIN GRUPLARI .
sanitasyon kurallarim agciklar.
Mutfak ve mutfak uUnitelerini
aciklar. Giinliik alinmasi
gereken kalori miktarina gore
karbonhidrat protein ve yag
aciklar
Vitamin ve minerallari aciklar
4.HAFTA TEMEL YIYECEK BULASIK ) Bulasigin  elde yikar./Bulasig:
URET/150 saat YIKAMA VE COP makinede yikar
ATIMI . Sebzeleri pisirmeye hazirlar
SEBZELERI Sebze garnitiirlerini hazirlar
PISIRMEYE
HAZIRLAMA
SEBZE
GARNITURLERI
5.HAFTA TEMEL YIYECEK FOND VETEMEL Fond ve temel corbalar hazirlar
URET/150  saat CORBALAR Yumurta cesitlerini pisirir
YUMURTA Kolay hamur islerini yapar
PISIRME
KOLAY HAMUR
ISLERI
6.HAFTA Servis i ICIN HAZIRLIK is i¢in hazirhk yapar
Hazirliklar1/100 saat SA:LON . Salon diizenler
DUZENLEMESI Masa iistii servis takimlarim
MASA usTu hazirlar
SERVIS
TAKIMLARI
7.HAFTA Servis MASA Mas ortiilerini hazirlar
Hazirhklari/100 saat ORTULERI Peceteleri hazirlar
PECETELER Kuver acar
KUVER ACMA Boslar toplar
TASIMA VE BOS
TOPLAMA
8.HAFTA ACIK BUFE /50 ORDOVR VE Ordovr cesitlerini  hazirlayip
SAAT MEZELER tabaga dekoratif sekilde
KOKTEYL yerlestirir Kokteyl yiyecekleri
YIYECEKLERI hazirlar
9.HAFTA ACIK  BUFE /50 ACIK BUFE Cesitlerine gore agik  biife
SAAT HAZIRLAMA hazirlar
10.HAFTA TEMEL  HAMUR BISKUVI VE Biskiivi ve kurabiyeler hazirlar
gﬁglKLERI/ 175 :\(/Il,i\l\{(l:llg_llYELER Mayah hamurlar hazirlar
HAMURLARDAN Ekmek cesitlerini hazirlar
URUNLER
HAZIRLAMA
EKMEK .
CESITLERI
11.HAFTA TEMEL  HAMUR OZLESTIRILEREK Ozlestirilerek yapilan
TEKNIKLERI/175 YAPILAN hamurlardan iiriin cesitlerini
SAAT HAMURLARDAN hazirlar
aig:\lRLLE :M A gltpllal‘ak yapilan hamurlardan
CIRPILARAK iiriinler hazirlar

YAPILAN




HAMURLARLA
URUNLER
HAZIRLAMA
12.HAFTA TEMEL  HAMUR PISIRILEREK Patasu hamurlardan iiriinler
TEKNIKLERi/175 YAPILAN hazirlar
SAAT HAMURLARDAN 5 s
Helle Yagh  hamurlardan iiriinler
URUNLER
HAZIRLAMA lslaf“ far
YAGLI  HAMUR oguk sicak icecek hazirlar
iLE URUNLER
HAZIRLAMA
SOGUK VE SICAK
13. HAFTA PASTA YAPIM TART VE KIS Tart ve tartolet hamurlarindan
TEKNIKLERY/ 150 HAZIRLAMA U Cesitli spesiyal cikolatalar
SAAT CIKOLATANIN hazirlar.riinler hazirlar.
PASTACILIK
URUNLERINDE
KULLANIMI
14.HAFTA PASTA YAPIM PASTA VE Pasta ve kurabiye dekorlar
TEKNIKLERI/ 150 KURABIYE yapar
SAAT SD{iKgEé_”?EII,AR Cesitli amacima uygun yas
S pastalar yapar
15.HAFTA PASTA YAPIM SEKERLEMELER Sekerleme cesitleri yapar
TEKNIKLERI/ 150
SAAT
16.HAFTA PASTA YAPIM YENI . PASTA Yeni pasta receteleri hazirlar
TEKNIKLERI/ 150 URUNLERI
SAAT HAZIRLAMA
17.HAFTA PASTANE PASTANEDE Pastane imalathanesinin
ORGANIZASYONU/ YERLESIM PLANI yerlesim planim yapar
50 SAAT GUNLUK  ISLERI Pastane ortaminda faaliyetlerin
PLANLAMA s
eksiksiz ve zamaninda
yuratilmesi  igin -~ planlama
unsurlarmma  dikkat ederek
calisma program hazirlar.
18.HAFTA PASTANE PASTANEDE Pastanedeki  depolarin  stok
ORGANIZASYONU/ DEPOLAMA kontrollerini yapar
S0 SAAT ISLEMLERI Pastanede  bozulan  drinleri
PASTANEDE hii .
: ijyen ve sanitasyon kurallarn
KALITE 5rul imh
KONTROL dogrultusunda imha eder
19.HAFTA TATLI YAPIM SUTLU TATLILAR Siitlii tathlar: yapar
TEKNIKLERI /75 MEYVE Meyve tathilari yapar
SAAT TATLILARI Tahil tathlarim yapar
TAHIL
TATLILARI
20.HAFTA TATLI YAPIM HAMUR Hamur tathlarim yapar
TEKNIKLERI /75 TATLILARI Kadayif ¢esitlerini hazirlar
SAAT KADAYIF
CESITLERI
21.HAFTA TATLI YAPIM BAKLAVA Baklava ¢esitlerini yaapr
TEKNIKLERI /75 CESITLEIR
SAAT

ACIKLAMA:1-BU GELiSiM TABLOSU ZUMRE OGRETMENLERINCE OGRETIiM PROGRAMLARI ESAS

ALINARAK HER MESLEK ALANI iCiN AYRI HAZIRLANACAK VE UYGULAMAYA KONULACAKTIR.

2-GELISIM TABLOSU, iISLETMELERDE OGRETIM PROGRAMLARINA UYGUN YAPILIP YAPILMADIGI
KONTROL EDILIR.
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